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Diner du 31 décembre 2025
par le chef Benjamin Jourden
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~ Huitre Ostra Régal,
Sucs de champignons bruns

Saint-Jacques Bretonnes et caviar Oscietre

Foie gras de la Ferme du Luguen,
Truffe noir Mélanosporum
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Homard bleu de Bretagne confit au beurre,
Tatin de pommes el belteraves
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Ris de veau,
Pommes de terre et truffe noir Mélanosporum

Meringue craquante, ganache baie rose el champagne

Chocolat Oko de Madagascar 73%,
Glace truffe noir
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225€ hors boisson
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