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Diner du 24 décembre 2025
par le Chef Benjamin Jourden
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Amuse-bouche

Foie gras de la Ferme du Luguen,
Condiment shiso

Saint-Jacques Bretonnes juste nacrées,
Cerfeuil tubéreux et clémentine

Pigeon cuit sur le coffre de chez Joél Poirier,
Morilles et jus parfumé a la feve de Tonka

Vacherin a la vanille de Madagascar,
Espuma au yuzu

Soufflé a la chataigne
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135€ hors boisson
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